SONNENBERG

WEIHNACHTSFEIER *

Ab 2. November 2026 steht Ihnen unser weihnachtliches Bankettangebot fiir Familien-, Firmen-
oder Vereinsfeiern ab 10 Personen zur Verflgung. Stellen Sie lhr MenU selbst zusammen. Frohes Fest!

Apéro

Glihwein ca. 2 Tassen 14
alkoholfreier Orangenpunch ca. 2 Tassen 10
Vorspeisen

Nsslisalat mit Honig-, French- oder Italiandressing, dazu

— Speck und Ei 16
— Ei und Cro(tons 16
- Raucherlachs 26
Selleriecremesuppe mit Nussbutter und gerdsteten Baumnissen 14
Hauptgédnge

Rindsfiletmedaillon mit Marroni-Trompetenpilzkruste
an Pfeffer-Cognac-Sauce, dazu Rahmwirsing und Dauphine-Kartoffeln 58

Alpsteinpoularde
an Madeira-Rahmsauce, dazu Rahmwirsing und Rémische Gnocchi 45

Wolfsbarschfilet auf der Haut gebraten

an Balsamico-Sternanis-Sauce, geschmortem Fenchel und Kartoffelstampf 46
Capuns
an Chablis-Sauce mit Raclettekdse und winterlichem Gemiise 34
Dessert

Bratapfel mit Vanillesauce
dazu Zimt-Eis und knuspriger Strudelteig 14

Hotel-Restaurant Sonnenberg, Zumhofstrasse 258, 6010 Kriens, Telefon 041 320 66 44, anlass@sonnenberg.ch, www.sonnenberg.ch N



